
1 / 3 C1 2 / 4 C1 1 / 3 C1 2 / 4 C1 1 / 3 C1
PRIMERA LUNES 23 ENERO AULA MARTES 24 ENERO AULA MIERCOLES 25 ENERO AULA JUEVES 26 ENERO AULA VIERNES 27 ENERO AULA

2. TEC. E INNOV. DE CARNE Y 
PESCADO

2. TEC. E INNOV. ENOLÓGICA Y DE 
BEBIDAS

1. MATERIAS PRIMAS UTILIZADAS 
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Cristina Aldavero Cristina Aldavero Alberto Pérez

2 / 4 C1 1 / 3 C1 2 / 4 C1 1 / 3 C1 2 / 4 C1
SEGUNDA LUNES 30 ENERO AULA MARTES 31 ENERO AULA MIERCOLES 1 FEBRERO AULA JUEVES 2 FEBRERO AULA VIERNES 3 FEBRERO AULA

4. DIETÉTICA, NUTRICION Y SALUD 4. INNOVACION ALIMENTARIA 
4. HOSTELERIA Y RESTAURACION 

COLECTIVA  
Guillermo Casas Alberto Pérez Leví Moreno

1 / 3 2 / 4 1 / 3 2 / 4 1 / 3 
PRIMERA LUNES 5 JUNIO AULA MARTES 6 JUNIO AULA MIERCOLES 7 JUNIO AULA JUEVES 8 JUNIO AULA VIERNES 9 JUNIO AULA

2. TECNOLOGÍA E INNOVACIÓN DE 
CEREALES

3. TRAZABILIDAD ALIMENTARIA Y 
ALIMENTOS DE CALIDAD 

DIFERENCIADA
Norlan Ruíz Cristina Aldavero

3. INNOVACION EN TECNICAS DE 
CONSERVACION DE ALIMENTOS

4. INTERNACIONALIZACION DE LA 
EMPRESA ALIMENTARIA     

4. INNOVACIÓN EN TÉCNICA 
CULINARIAS

Cristina Aldavero Carmen Suárez Cristina Aldavero

2 / 4 1 / 3 2 / 4 1 / 3 2 / 4
SEGUNDA LUNES 12 JUNIO AULA MARTES 13 JUNIO AULA MIERCOLES 14 JUNIO AULA JUEVES 15 JUNIO AULA VIERNES 16 JUNIO AULA

12:00-14:30

16:00-18:30

19:00-21:30

Conv. Ordinaria 2º cuatrimestre (Junio)
09:00-11:30

12:00-14:30

16:00-18:30

19:00-21:30

09:00-11:30

09:00-11:30

12:00-14:30

16:00-18:30

19:00-21:30

GRADO EN TECNOLOGÍA E INNOVACIÓN ALIMENTARIA

19:00-21:30

16:00-18:30

Conv. Ordinaria 1º cuatrimestre (Enero)
09:00-11:30

12:00-14:30


