GRADO EN TECNOLOGIA E INNOVACION ALIMENTARIA

Examenes 12 Convocatoria

HORA

LUNES 8 FEBRERO

AULA MARTES 9 FEBRERO

AULA

MIERCOLES 10 FEBRERO

AULA

JUEVES 11 FEBRERO

AULA

VIERNES 12 FEBRERO

AULA

09:00-11:30

12:00-14:30

16:00-18:30

3° CURSO. CALCULO DE PROCESO

INDUSTRIALES

Prof. Norlan Ruiz

! 3° CURSO. TECNOLOGIA E

! INNOVACION DE PRODUCTOS
! LACTEOS

I

i Prof. M2 Cruz Rey

i
i
er l
3~ CURSO. TECNOLOGIA E i
INNOVACION HORTOFRUTICOLA (oP);

Prof. Cristina Aldavero i

1133

3° CURSO. SISTEMAS DE GESTION DE !
CALIDAD Y SEGURIDAD i
ALIMENTARIA

Prof. Norlan Ruiz i

42 CURSO. DISENO DE i
INSTALACIONES ALIMENTARIAS (OP) I

Prof. Gustavo Arcones !

1132

1132

HORA LUNES 15 FEBRERO ‘ AULA MARTES 16 FEBRERO ‘ AULA MIERCOLES 17 FEBRERO ‘ AULA JUEVES 18 FEBRERO ‘ AULA VIERNES19 FEBRERO ‘ AULA
! 1° CURSO. MAT. PRIMAS USADAS EN | ! ! i
09:00-11:30 : LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 1123 : : :
i i i

12:00-14:30

16:00-18:30

18:00-19:30

3° CURSO. ANALISIS SENSORIAL Y

CATA

Prof. M2 Cruz Rey

42 CURSO. DIETETICA, NUTRICION Y |

SALUD

Prof. Emilio Guzén

Prof. Alberto Pérez Sanz

42 CURSO. INGLES Il
Prof. Amaya Barrio
42 CURSO. INNOVACION

ALIMENTARIA

Prof. Alberto Pérez

3" CURSO. TECNOLOGIA E
INNOVACION DE ACEITES Y GRASAS |
(oP)

Prof. Cristina Aldavero !

42 CURSO. HOSTELERIAY
RESTAURACION COLECTIVA !

Prof. Levi Moreno |

1123




