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1. Descripción del proyecto 
 

PANGEA-Sopas del mundo se basa en formular y diseñar sopas instantáneas y 
saludables para tomar frías y calientes en cualquier momento del día, con 
diferentes campos de aplicación. Gracias a su cómodo y atractivo formato “TO 
TAKE AWAY” respetuoso con el Medio Ambiente, da respuesta a una de las 
tendencias más demandadas por el consumidor, que reclama la utilización de 
envases sostenibles. 
 

2. Objetivos 
 

Uno de los objetivos fundamentales es el desarrollo de una formulación innovadora 
de las sopas. Estas han de ser saludables, de origen vegetal, de producción 
ecológica y de materias primas de cercanía, favoreciendo el desarrollo de la 
economía local. Además, se busca innovar en el proceso de fabricación y en el tipo 
de envase empleado.  
 
3. Resultados  
 

Se ha desarrollado un prototipo de sopas instantáneas saludables, de sabores 
naturales, de bajo contenido en sal y enriquecidas con aceites ricos en omega 3, 
con una visión claramente comercial. Esta propuesta de sopas es ecofriendly y 
clean label, fáciles de llevar y consumir en formatos monodosis y biodegradables.  

 
 
 


