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SEGUNDO CUATRIMESTRE

LUNES 6 JULIO AULA MARTES 7 JULIO AULA MIERCOLES 8 JULIO AULA JUEVES 9 JULIO AULA VIERNES 10 JULIO AULA
3°" CURSO TRAZABILIDAD
3°" CURSO GESTION DE I
— ALIMENTARIA Y ALIMENTOS DE
12:00-14:30 PROYECTOS DE INNOVACION (OP) Remoto Remoto
. CALIDAD DIFERENCIADA
Sara M2 Sanchez L
Cristina Aldavero
22 CURSO ANALISIS FISICO QUIM 22 CURSO TECNOLOG EN INNOVAC
DE LOS ALIMENTOS Remoto DE CEREALES Remoto
M2 Angeles Rojo Norlan Ruiz
16:00-18:30 . 42 CURSO DIRECCION DE LA
42 CURSO BIOTECNOLOGIA FmON EN INDUSTRIA
ALIMENTARIA R t R t
) ) emoto ALIMENTARIA (OP) emoto
M2 Angeles Rojo ,
Maria Prados
LUNES 13 JULIO AULA MARTES 14 JULIO AULA MIERCOLES 15 JULIO AULA JUEVES 16 JULIO AULA VIERNES 17 JULIO AULA
3°" CURSO INNOVACION EN
12:00-14:30 TECNICAS DE CONSERVACION DE Remoto
ALIMENTOS
Cristina Aldavero
29 CURSO INGLES | 42 CURSO INNOVACION EN 22 CURSO GASTRONOMIA Y 22 CURSO ADITIVOS
_—_ . Remoto MAQUINARIA INDUSTRIAL (OP) Remoto QUIMICA CULINARIA Remoto ALIMENTARIOS Remoto
Antonio Vicente ) ) . ,
Maria Prados Daniel Rico Alberto Pérez
16:00-18:30 2 42 CURSO
42 CURSO INNOVACION INTERNACIONALIZACION DE LA
EMPBESARIAL (OI?)[ Remoto EMPRESA ALIMENTARIA Remoto
Juan Vicente G2 Manjon )
Carmen Sudrez
3% CURSO SEGURIDAD E HIGIENE 42 CURSO INNOVACION EN
19:00-21:30 ALIMENTARIA Remoto TECNICA CULINARIAS Remoto
Juan Alonso José Manuel Armesto
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SEPTIEMBRE

Alicia Matias

22 CURSO MARKETING

22 CURSO TECNOLOG EN INNOVAC

Cristina Aldavero

22 CURSO TECNOLOG E INNOVAC

Cristina Aldavero

LUNES 7 SEPTIEMBRE AULA MARTES 8 SEPTIEMBRE AULA MIERCOLES 9 SEPTIEMBRE AULA JUEVES 10 SEPTIEMBRE AULA VIERNES 11 SEPTIEMBRE AULA
3°" CURSO TECNOLOGIA EN 3°" CURSO TRAZABILIDAD
R I 3°" CURSO ANALISIS SENSORIAL Y
12:00-14:30 INNOVACION DE PRODUCTOS 1132 ALIMENTARIA Y ALIMENTOS DE 1122 CATA 1132
LACTEOS CALIDAD DIFERENCIADA M2 Cruz Re
M2 Cruz Rey Cristina Aldavero ) v
22 CURSO TECNOLOGIA E INNOV 22 CURSO ANALISIS FISICO QUIM 22 CURSO GESTION DE RESIDUOS Y 22 CURSO INGLES |

ENOLOG Y DE BEBIDAS 1123 DE LOS ALIMENTOS 1123 SUBPROD 1122 mVicente 1123

16:00-18:30 Nuria Pefia M2 Angeles Rojo Isabel Montequi
: i 42 CURSO CULTURA 42 CURSO DIETETICA, NUTRICION Y
42 CURSO INGLES Il
GASTRONOMICA 1132 Amava Barrio 1132 SALUD 1132
M2 Cruz Rey 4 Emilio Guzon
LUNES 14 SEPTIEMBRE AULA MARTES 15 SEPTIEMBRE AULA MIERCOLES 16 SEPTIEMBRE AULA JUEVES 17 SEPTIEMBRE AULA VIERNES 18 SEPTIEMBRE AULA
‘ 1° CURSO. MAT. PRIMAS USADAS | ‘
09:00-11:30 \ EN LA INDUSTRIA ALIM. \ 1112 \
! Alberto Pérez Sanz ! !

3% CURSO ANALISIS DE 3% CURSO CALCULO DE PROCESOS 3°" CURSO TECNOLOGIA E 3% CURSO INNOVACION EN

12:00-14:30 TENDENCIAS EN MERCADOS 1132 —INDUSTRIALES 1132 INNOVACION DE ACEITES Y 1132 TECNICAS DE CONSERVACION DE 1132
ALIMENTARIOS (OP) Javier Rey GRASAS (OP) ALIMENTOS

16:00-18:30

ALIMENTARIA
Norlan Ruiz

Sara M2 Sanchez

(OP)
Cristina Aldavero

ALIMENTARIO 1123 DE CEREALES 1323 DE CARNE Y PESCADO 1123
Javier Garcia Norlan Ruiz Clara Vazquez de Prada
.00-18: ] o
16:00-18:30 42 CURSO INNOVACION 42 CURSO INNOVACION EN 42 CURSO HOSTELERIA Y INTERNACI‘(‘)I\IC/:J%ZS/-\OOON DE LA 42 CURSO DISENO DE
ALIMENTARIA 1133 MAQUINARIA INDUSTRIAL 1132 RESTAURACION COLECTIVA 1132 1132 INSTALACIONES ALIMENTARIAS 1132
, , . EMPRESA ALIMENTARIA
Alberto Pérez Maria Prados Levi Moreno . Gustavo Arcones
Carmen Suarez
LUNES 21 SEPTIEMBRE AULA MARTES 22 SEPTIEMBRE AULA MIERCOLES 23 SEPTIEMBRE AULA JUEVES 24 SEPTIEMBRE AULA VIERNES 25 SEPTIEMBRE AULA
3°" CURSO SISTEMAS DE GESTION or 3°" CURSO TECNOLOGIA E
DE CALIDAD Y SEGURIDAD 3_CURSO GESTION DE INNOVACION HORTOFRUTICOLA
12:00-14:30 1121 PROYECTOS DE INNOVACION (OP) 1132 1132

22 CURSO ADITIVOS 22 CURSO LEGISLACION 22 CURSO GASTRONOM Y QUIM
ALIMENTARIOS 1123 ALIMENTARIA 1336 CULINARIA 1123
Alberto Pérez Juan Alonso Daniel Rico
o
P:oggg;gh? 'Eﬁif?ﬁoﬂiim 3" CURSO INNGVACION 42 CURSO BIOTECNOLOGIA 42 CURSO INNOVACION EN 3 CURSO SEGURIDAD E HIGIENE
ALIMENTARIA 1123 EMPRESARIAL (OP) 1123 ALIMENTARIA 1123 TECNICAS CULINARIAS 1123 ALIMENTARIA 1336
Juan Vicente G2 Manjén M2 Angeles Rojo Jose Manuel Armesto Juan Alonso

Maria Prados




