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INNOVACION ALIMENTARIA

COMER BIEN FUERA DE CASA (s¢q)
2'Y 3 DE JULIO DE 2019

Hosteleria
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2 DE JULIO 3 DE JULIO

10:00 h. 10:00 h.
Inauguracion del Curso ‘Fusion de culturas en la cocina’
10:15 h. Rubén Gémez - Restaurante Cervantes
‘Cocina Sin Fogones' 10:45 h.
Javier Cabrera - Bar Astrolabio ‘La importancia del postre en la mesa’
11:00 h. Emilio Martin - Restaurante Suite 22 Gin-Club
‘Cocina Viajera’ 11:30 h. .
‘El Asado Argentino’
Isabel Gonzdlez - Restaurante Puerto Chico
Gustavo Gallo - Restaurante Patagonia
11:45 h.
12:15 h.
‘El Vermouth y los Aperitivos’ »
) Degustacion de tapas eLoborod.QSé)or
Alvaro Sanz Campo - Studio3 Restaurante Cervantes, Suite 22 Gin-Club y
Restaurante ’Potogomo
12:30 h.
» . 12:45 h.
Degustacion de tapas y cocteles Clausura

elaboradas por Bar Astrolabio,
Restaurante Puerto Chico
y EL Nifio Perdido

Directora del Curso: M® Cruz Rey de las Moras

Mads informacién e inscripcion gratuita en 983 00 1000 Ext. 12481 - cursosdeverano@uemc.es Créditos: 0,5



